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| PIATTI DELLO CHEF E
LO SHOP ONLINE
DEI SAPORI DI MANUELINA
PER LA SETTIMANA DELLA BEFANA
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CONSEGNIAMO DA SESTRI LEVANTE A GENOVA'SAMPIERDARENA
PER CONSEGNE FUORI COMUNE MINIMO D’ORbINE DI 50 EURO
PRODUZIONE E TRASPORTQSONO EFFETTUATE IN SICUREZZA,
SEGUENDO TUTTE LE INDICAZIONI SANITARIE \VIGENTI.
IL PAGAMENTO CON CARTA DI CREDITO OPPURE IN CONTANTI ALLA CONSEGNA



OMPONHML TUOMENU

LA FOCACCIA COL FORMAGGIO MANUELINA €10,00 A PORZIONE
PRODOTTA IN VERSIONE'MONOPORZIONE DA FINIRE DI CUOCERE A CASA TUA

LA FOCACCIA COL FORMAGGIO MANUELINA SENZA GLUTINE €10,00 A PORZIONE
PRODOTTA IN VERSIONE/MONOPORZIONE DA FINIRE DI CUOCERE A CASA TUA

LA FOCACCIA PIZZATA €10,00 A PORZIONE
PRODOTTA IN VERSIONE MONOPORZIONEDA FINIRE DI CUOCERE A CASA TUA

IL NOSTRO SALMONE AFFUMICATO

CON PAN BRIOCHES E RICCIOLI DI BURRO . _ €12,00 A PORZIONE
IL SALMONE MARINATO DAL NOSTRO CHEF CON PAN'BRIOCHE E RICCIOLI DI BURRO
e

LE SEPPIE SALTATE CON SEDANO E ZENZERO €10, 00 A PORZIONE
MORBIDE SEPPIE SALTATE CON SEDANO E ZENZERO ‘ A

PANSOTTI ALLA SALSA DI NOCI - €1200 AMIONE \
| TRADIZIONALI PANSOTTI DI MANUELINA FATTI A MANO CON LA LORO SALSAGE -

CRESPELLE Al CARCIOFI '~\€12,00 A POIBZiONE

CRESPELLE GRATINATE CON BESCIAMELLA E CARCIOFI SALTATI

I RAVIOLI DI BRANZINO CON IL MEGLIO DEL NOSTRO MARE €14,00 APORZIONE
I RAVIOLI CON RIPIENO DI BRANZINO PROPOSTI CON UN GUSTOSO ARZILLO DI MARE

FETTUCCINE AL SUGO DI ARAGOSTA €12,00 A PORZIONE
RETTUCCINE DI PASTA FRESCA PROROSTE CON UN RICCO SUGBIB! ARAGOSTA
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adll TRADIZIONALE. CAPPON MAGRO L] €20,00 A PORZIONE

UN CLASSICO DI MANUELINA , PREPARATO A REGOLA D’ Alfl' COME VUOLE LA TRADIZIONE
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IL BIANCO DI MORONE AL SALE CON CARCIOF’I -
SU CREMA DI TOPINAMBOUR ,,..-" €20,00 A PORZIONE "
DELICATO BIANCO DI MORONEECOTTO AL SALE PROPOSTO CON CARCIOFI SU CREMA DI TORINAMBOUR
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IL CONIGLIO DISOSSATO ALLALIGURE € 16,00 A PORZIONE | v
BOCCONCINI'DI CONIGLIO RIPIENO ALLA LIGURE C@\I\i PINOLI E OLIVE TAGGIASCHE -dt_-r :
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GAMBERI ALL'ACCADEMICA . . € 24,00 APORZIONE

GAMBERI FLAMBATI CON COGNAC E SUCCO DI LIMOKIE \



DOLCE SFOGLIA DI FOCACCIA g €10,00 A SFOGLIA
CROCCANTE SFOGLIA'BI FOCACCIA CARAMELLATA PROPOSTA CON LA NOSTRA CHANTILLY
CONSIGLIAMO DI CONDIVIDERE UNA SFOGLIA OGNI DUE PERSONE

FROLLA AL LAMPONE (TORTA DA 6/8 PERSONE) €20,00 A TORTA
FRIABILE FROLLA FARCITA CON CREMA FRANGIPANE E UNA GOLOSA MOUSSE AL LAMPONE
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MOUSSE AL CIOCCOLATO CON ‘.\’i LIS :- RUTTIDIBOSCO  €8,00 A MOUSSE
MOUSSE AL CIOCCOLATO MONOPORZIONE PROP@STA CON COULIS DI FRUTTI DI BOSCO
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SALMONE FRES
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OLIO EVO RA LIGURE DI LEVANTE "CELSOds
OTTO E CONFEZIONA BDALLA TENUTA ESEDR ‘ JI'SANTO STEFANO

BOT DA 500 ML

500
I







